Document publié par Vincent Lacorde sur le site,
http://www.commercy.org/
suite a ses recherches sur la tradition trufficole en Meuse.

La maison des truffes a Boncourt-sur-Meuse matérialise aujourd’'hui la tradition truffiere en
Meuse. Cette tradition est ancienne, en témoigne la présente publication.

La truffe est depuis longtemps récoltée dans le département de la Meuse. Ainsi, en 1869,
'ouvrage du professeur de botanique a I'école supérieure de pharmacie de Paris : Adolphe
Chatin, "La truffe : étude des conditions générales de la production truffiere" indique une
production de 30 tonnes par an en Meuse (ouvrage téléchargeable sur Gallica).

Ci-dessous, une publication datant de 1891, par F. Japiot, inspecteur des foréts et président de
la société d'horticulture de la Meusgii nous apprend les techniques de recherche de
cette époque et qui sont, en fayjourd’hui les mémes.

Ouvrage consultable aux Archives départementales de la Meuse sous la cote AA36.
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apparences et une partie des qualités des bonnes espéces du Périgord :
écorce rugueuse, noive, parfum assez prononcé, section montrant une
chair [de nuance brun foncé ferme et un peu Inisante. On la trouve &
fleur du sol ou recouverte de quelques centimétres de terre ; elle est
comestible, mais il est prudent, lorsqu'elle a été arrachée de ne pas la
conserver longtemps i I'air libre avant de I'employer.

Chaque année, dans les mois d'aorit et seplembre, nous voyons venir
dans la contrée des maraudeurs truffiers, hommes aux allures mysté-
rieuses, accompagnés de chiens, qui parcourentla forét-a 1a recherche

‘de ces produits et en rapportent parfois de grandes guantités qu'ils

expédient, soit directement & Paris, soit dans leur pays oil se font
d’abord les triages, puis les mélanges des trutfes de diverses espéces
et provenances.

Le premier choix se vend un prix trés élevé et est destiné a 'approe
visionnement des grands restaurants et des grandes maisons ; nous
estimons que les truffes provenant de notre département n'enfrent pas
dans ce lot. Le surplus est mis en conserve ou livré directement au
commerce.

La truffe comestible de la Meuse doit tre celle dite d'été (tuber
sestivum) que I'on rencontre abondamment dans le Chatillonnais, dans
toute la Bourgogne, dans la Provence ef le Dauphiné. On pent la
récolter de fin juin & e octobre. Ces cryptogames, dont la maturité est
retardée A raison dé la température de nos climats de I'Est, se trouvent
cependant &tre bons & utiliser pour les mélanges an moment o com-
mence larécolte des truffes noires dans les pays producteurs. Sur divers
points dans les foréts du département nous avons trouvé des truffes
commestibles d'un volume et d’un poids assez important ; l'une d’elle
pesait 150 grammes, était frés saine et d'un gout délicat.

N'ayant ni pore, ni chien dressé a notre disposition, nous nous
sommes dirigés dans nos premiéres recherches, en suivant les traces ou
fouilles laissées sur le sol par les truffiers qui nous avaient précéde.

Il va sans dire que nous n'avons rapporté de ces premicéres expédi-
tions que les miettes du festin; la récolte était déja faile. Mais nons
étions devenus les maitres du terrain, nous I'occupions, nous connais-
sions les emplacements et la science d'observation nous aidant,
nous avons pu poser quelques jalons destinés & faciliter nos découvertes,
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Avxiniaiees, — Indépendamment des pores et des chiens dont nous
avons déja parlé et indigqué le role dans li cucillette des fubéracées,
nous ponvons sighaler & lattention des amateurs les procédés ci-aprés:
Certains chercheurs — parmi les primitifs — ayant remarqué que,

‘la présence des traffes sur un point du sol, correspond tonjours aune

absenee ou au dépérissement des plantes herbacées ; que la y terre est

“friable, pour ne pas avoir a la retourner et & la piocher sur toute sa

surface dégarnie, ont imaginé de sonder le terrain & I'aide d’une fiche

_en bois qu'ils y enfoncent verticalement ef de ne se servir de la toute

petite pioche dont ils font usage que lorsquils ont rencontré sous leur
fiche une résistance décélant la présence — soit du tubercule, soit
d’une pierre ou d'une racine. Ils ont aussi observé que la terre; ameu-
blie, comme nous le disions, est parfois fendillée par 1a poussée des
cryptogames dont le développement, — par suite d'influences climatéri-
ques, — est souvent trés rapide, et qu'il suffisait pour les découvrir de
cireonscrire les fonilles dans les parties de la terre ameublie présentant

des indices de déchirement.

D'autres mieux habiles ou plus instruits ont recherché quels sont les
parasites des tubéracées. Ils ont découvert que cortaines mouches dites
trutficres, de la famille des coléoptéres, qui & la fagon des Ichnemones
sur les chenilles vont déposer leurs ooufs dans les légeres infractuosités
de l'épiderme des truffes, — quittent ef rejoignent ces repaires a
certaines heures (2 4 5 du soir); qu'en suivant de Teeil les danses
circulaires qu'clles exécutent dans air, il est possible de fixer soif les
endioits d’oll elles sont sorties de terre, soit cenx par lesquels elles
rentrent dans le sol et ol sont enfouis les tubercules.

Griice aux indications que nous avions obfenues en suivant les fraces
de sondages laissés par les truffiers nomades, nous avons pu continuer
nos recherehes dans les cantons déji explorés avee la volonté d'arriver
les années suivantes, bon premier sur le champ de récolte.

Cei empressement ne nbus a pas toujours réussi ; plusieurs fois nous
sommes artivés lo premier pour ne recueillir que des produits qui n'étant
pas murs, se trouvaient étre ou trop petits ou sans parfum.

Une étude du peuplement et de la constitution du sous-sol des terrains
ayant produit des truffos, nous a permis plusieurs fois d'en trouver
dans des sols similaires.
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En rapprochant nos observations particuliéres des nombreuses
indications fournies par les auteurs qui se sont occupés de cette question,
‘ous sommes parvenu a limiter les zones denos recherches etnous avons

Py, finalement résumer of conclure : i

RAPPORT ENTRE LES TRUFFIERES ET LES RACINES DES ARBRES, — Les
truffes se rencontrent plus rarement an pied des gros arbres et glaﬂ
futaies que dans le rayon des faillis; elles sonf foujours placées 3
proximité des radicelles, rapprochées du trone si Uarbre est tras Jjeune,
trés éloignées de lui au contraire si Iarbre st vieux, — d'oit l'on est
induit+a inférer qu'il y a une corrélation assez intime entre la trufs

ﬂére el les racines de l'arbre dans le périmétre duguel elle a pris nais-
sance.

En examinant au microscope la conformation intérieure des crypto=
Bames on remarque qu'ils. sont presque tous revétus d’un résean
filamenteux qui les enveloppe de ses mailles infiniment tenues; que ces
flaments se ratfachent d'un autre cdié aux radicelles des arbres
(le chevelu) qu'elles enserrent également au point de les faire mourir et
de provoquer le dépérissement du sujet. Toujours la grande bataille
pour la vie diversement liveée suivant les temps, les milieux et la natura
des étres qu'elle intéresse; car il est admissible de conclure de ces
rapprochements que la truffe puise Ia nourriture dont elle a besoin en
dérobant aux racines une partie des sucs qu'elles défiennent.

Cet envahissement par le développement 4 U'extérieur du réseay qud
revét I'écorce de la truffe, réseau que les botanistes désignent sous la

nom de mycélium, explique le dégazonnement observé sur les places

truffiéres.

ESSENOES PREFEREES. — AGE FAVORABLE, — Les essences paraissang
le mieux favoriser la production des truffes sont, parordre de puissance:
le chéue, le noisetier, le charme, le pin sylvesire et le peuplier,
quelques fois le hétre, I'épicéa, le chéne yeuse; parmi les chénes, le
rouvre a la prépondérance. De la sans doute cette appellation, d'ailleurs
impropre, de chéne truffier donnée i cet arbre dans les plantations
ayant pour but la prodaction truffisre artificielle.

Les bois dont les taillis sont &gés de 10 3 20 ans of dont le peuple-
ment est formé d'une ou de plusieurs des essences désignées ci-dessus,
paraissent, éire los plus fayorables au développement du tubercule,

=ty ‘iﬁ?’: ;
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Lorsquon trouvela truffe dans des terrains récemment plantés ou
reboisés, ce n'est guére que 8 & 10 ans aprés la plantation.

Est-ce done qu'd cet fige les racines des brins et taillis sont les plus
aptes & fournir aux tubéracées la nourriture dont elles ont besoin ¢ Une
autre constatation qui confirme dans une certaine mesure ces hypothéses,
est que dans les coupes de bois en cours d'exploitation ou récemment
exploitées on ne trouve plus de truffes 1a ot V'on en récoltait abondam-
ment.

Ont-elles émigré de ces lieux trop agités et rendus bruyants par
I’abattage des bois ?

Nous aimons mieux croire que (conséquence de l'exploifation) les
racines qui supportaient les brins et arbres liveés 4 la cognée ont perdu
abondamment de sucs nourrissiers et que, appelées a remplacer par une
nouvelle végétation les cepées absentes, elle font un travail et un effort
énorme de reconstitution qui ne leur permef plus de subvenir aux
exigences de leurs parasites ou qui rendent plus difficiles les emprunts
forcés que leur font ces derniers.

D'un autre eoté le déeouvert des taillis ayant permis subitement a
I'air et au soleil de frapper trop directement le sol, sans le tamisage
compensateur du feuillage, a pu contribuer & provoquer un arrét dans
la végdtation des tubéracées qui, comme bon nombre d'autres plantes,
paraissent se plaire, si ion & 'ombre, au moins dans un sol abrité, et
aimer les terrains frais, — Phumidité étant le plus souvent favorable
aux réactions chimiques. ;

INFLUENCES DU SOL, DE LA CONSTITUTION GEOLOGIQUE, DE L'ALTITUDE,
bE L'ExXPOsITION. — 11 faut done & la fruffe un abri, de la lumiédre, de
Vair, du soleil et une humidité modérée. La réunion de ces diverses
conditions paraif, & un premier examen, difficilement réalisable ;
remarquons toutefois que les taillis clairsemés et les plantations de 10
4 20 ans, dans lesquels se manifeste la production la plus abondante
les réunissent.

1l faut aussi que la terre soit suffisamment meuble et consistanta
pour permettre au tubercule de se développer et au mycelium d'aller
puiser au loin sur les radicelles des arbres les sues dont il a besoin.
Aussi trouvons-nous de préférence les truffes Meusiennes dans les terres
noires ou de nuance foncée, silico-calcaires, renfermant du fer et de
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cette production initiale; que pour obtenir ce résultat elle doit posséder,
outre les éléments rveproducteurs du fubercule (graine, spore,
drageon,...) les matiéres nutritives assimilables, utiles & l'alimentation
du végétal.

En examinant l'intérieur des champignons hypogés, on y découvre
des sporanges ouenveloppes qui renferment les spores, sortes de globules
gluants, mi-solides, miliquides pouvant étre considérés comme des
organes primordiaux régénérateurs ou reproducteurs, mais desquels il
n'a pas encore été possible de bien préciser le:rble; ces spores se
rattachent & travers le péridium (écorce) au myecélium gue nous avons
déerit plus haut au moyen de filaments ou vaisseaux inflniment tenus
nommés hyphes.

Si l'on rapproche de ces observations ce gue nous avons dit du role
du myeélium accrochant ses nombreuses ramifications aux radicelles
de certains arbres, on trouve que ces routes établissent des communica-
tions directes de intérieur & I'extérieur et peuvent servir & 1'absorption
par le tubercule des sucs nourrissiers comme aussi 4 la diffusion des
spores aprés sa maturité.

Il serait — méme aujourd’hui — difficile d'indiquer quels sont
réellement les organes régénérateurs de la truffe, de décrire le travail
de la conception des spores, de dire, par exemple, sile mycélium donne
naissanee aux spores ou en est un dérivatif (cette derniére hypothése
semblant toutefois admissible), mais il est permis de donner quelques
indieations sur les divers modes présumés de propagation des spores
qui sont bien les troffes a I'état embryonaire.

Aprés avoir établi queles spores du tubercule sont mis en communi-
cation directe avee lextérieur par la voie des vaisseaux constituant le
mycélium, on peul supposer qu'au moment de ld maturité jou de la
décomposition, — mus par une force que l'on pourrait appeler vitale,
les spores quittent la truffe en suivant les ramifications du myeélium,
pour se disséminer dans la terre prés des points d’atfache de ces rami-
fications avec les racines des arbres.

Les explications plausibles que nous pourrions donner & ce sujet se
se résument toutes dans cette hypothése que la reproduction se fait par
éparpillement dans le milieu avoisinant des jeunes truffes ou spores que
renferme la truffe mére.












